
STUZZICANDO

IL CESTINO DI FOCACCIA

ARTIGIANALE

€ 3,00

FOCACCIA ARTIGIANALE con

// ARTISANAL HANDMADE FOCACCIA with

€ 7,00

Acciughe Cantabriche,burro

Salmone affumicato selvaggio, formaggio

alle erbe

// Anchovies with a special traditional

parsley and garlic sauce (1,5,8)

// Wild smoked salmon, herb cheese (1,5,8)

Culatta di Zibello

// Raw ham "Culatta di Zibello" (1,8)

Le nostre tapas

// Artisanal handmade focaccia (1,8)

“CICININ”: culatta, taralli,

olive, focaccia artigianale

€ 2,50

// Starter (1,8)



STUZZICANDO

LA TAPAS NELLA LATTA

// THE FISH IN THE CAN
€ 10,00

ACCIUGHE CANTABRICHE

Cantabrian anchovies

Servite con pane e burro montato. (50 gr) 

Served with bread and whipped butter (50 gr.) (1,8)

LE NOSTRE SELEZIONI

Le nostre tapas 

Crema di gorgonzola dolce, composta di

fichi, noci (V)

// Sweet "gorgonzola" cheese cream, fig

compote and walnut (1,8,9)

La nostra porchetta artigianale

// Our artisanal “porchetta” ham (1,8)



LE NOSTRE SELEZIONI

La nostra proposta di salumi e

formaggi. Ogni prodotto è scelto con

cura, per offrirti una combinazione di

sapori che ti farà scoprire diverse

tradizioni salumaie e casearie. 

(+)SALUMI E FORMAGGI FIL ROUGE

//COLD CUTS & CHEESE FIL ROUGE

€ 14,00

LA NOSTRA SELEZIONE SERVITA CON CONFETTURA,

MIELE E LA NOSTRA FOCACCIA (8)

CULATTA AZ.AGRICOLA GUALERZI € 12,00

SERVITO SOLO IN ORARIO APERITIVO (+)

// CULATTA HAM “GUALERZI” FARM

// SERVED ONLY IN APERITIF HOURS

LA PORCHETTA DI MORBELLI

La nostra porchetta. IMPERDIBILE !!

€ 12,00

// “PORCHETTA” Baked pork with

aromatic herbs.UNMISSABLE!


