CASCINA
MONTIGLIO

RISTORANTE

Menu alla Carta

Crea il tuo percorso culinario tra i sapori autentici del Piemonte




ANTIPASTI

L'inizio perfetto, dove i sapori prendono vita

Diversamente Caprese (V) €13,00
Gazpacho, bufala, granita di pomodoro, olio al basilico, crostini di focaccia artigianale
Prosciutto e Melone €13,00
Pure di arachidi tostate, melone, culatta cuore di prosciuttqg Gualerzi, pomodorino confit
Carpione Piemontese €13,00
Cotoletta alla milanese, uovo fritto e zucchine, marinati inf carpione di aceto, vino bianco, salvia e cipolle
Vitello Tonnato alla Maniera Antica €13,00
Piatto classico della tradizione piemontese

€ 13,00

Flan ai Funghi Porcini (V)

Sformatino morbido e delicato ai funghi porcini



PRIMI PIATTI

La tradizione in tavola

Paccheri alla Vittorio (V) €13,00

Paccheri di semola con germe di grano del Pastificio Morelli,/mantecati con sugo cremoso a base di tre pomodori
freschi, parmigiano e basilico

Busiate alla Norma (V) € 13,00

Pasta fresca tipica trapanese con salsa di pomodoro, melgnzane fritte, basilico e una generosa spolverata di
ricotta salata



SECONDI PIATTI

Il cuore della cucina di casa

Pollo alla Cacciatora € 16,00

Teneri tagli di pollo stufati lentamente, sfumati con vino rosso e cotti in sugo al pomodoro con erbe aromatiche.
Con patate al forno

Carre di Maiale € 15,00

Succosa braciola accompagnata da verdure grigliate di stagione. Equilibrio tra tradizione e leggerezza

Vellutata di Zucchine e Piselli (V) €14,00

Crema di zucchine estive e patate novelle, profumata alla menta e basilico, con olio evo a crudo e nido di kataifi




CONTORNI

| compagni ideali di ogni piatto

Patate al Forno al Rosmarino (V)
Patate novelle dorate al forno, profumate al rosmarino fresco e olio extravergine

Verdure Grigliate (V)

Verdure di stagione grigliate. Fresche, leggere

DESSERT DEL GIORNO

La dolce conclusione

Coperto: € 3,00 - Acqua: € 2,00

€ 5,00

€ 5,00



